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Innovation & Nachhaltigkeit

R B b 3 Innovation: Madame Mevs, haitianisches Hybrid-Zuckerrohr,
q u m a r a n C O u rt 4 der speziell fur die Bedingungen in Haiti entwickelt wurde @@}
The Soul of Haiti

« Nachhaltige Wasserbeschaffung und Energieerzeugung

OO0 Kultur
Was macht Rhum Barbancourt einzigartig? @@@ « Soziales und gesellschaftliches Engagement
- 2027 Aufnahme vom haitianischen Ministerium in das Register

Rhum Barbancourt zahlt zu den begehrtesten und renommiertesten )
Rum-Destillerien der Welt und steht fur herausragende Qualitat sowie Tradition. fur nationales Kulturerbe
Mit ihrer Grindung im Jahr 1862 in Haiti gehort Barbancourt folglich zu den altesten
Rum-Brennereien der Welt. Bis heute befindet sich Barbancourt noch immer in

unabhangigem Besitz der Familie, die das Erbe bewahrt und weiterentwickelt.

Charakter, das Besondere
« Rhum Agricole; Haitian Rhum

- Einzigartiger karibischer Charakter: intensive Fruchtigkeit @

Frische und Aromenvielfalt durch 100 % puren & frischen Zuckerrohrsaft Land

mit einem reichhaltigen und runden Bouquet

Gelegen im Tiefland
Plaine du Cul-de-Sac, Haiti

Tradition A\ - Haiti: ,The Pearl of the Antilles”

Barbancourt ist eine der dltesten Rum-Brennereien weltweit oﬂo Tropisches Klima mit kiihlen
« Griindung 1862 von Dupré Barbancourt @ @ Winden und Regen
Seit 5 Generationen in unabhangigem Familienbesitz
Delphine Gardere ist heutige EigentUmerin und Huterin des Erbes
Einzigartige Reifung in franzésischen Limousin-Eichenfassern
+ Der einzige Rhum, der auf Haiti reifen darf

Produktion & Expertise g e =
* 5 » Innovative Fassfinishes, kombiniert mit der : = * =
ursprunglichen Philosophie Dupré Barbancourts BARBANCO.UR".I'-' = —
« 100 % Haiti - vom Zuckerrohr-Anbau Uber die Reifung DISTILLERY
bis zur Abflllung
- Direkte Verarbeitung der Zuckerrohr-Ernte innerhalb von 24-48 Stunden

« 2-fach-Destillation, inspiriert von der Cognac-Herstellung Haiti, die Perle der Antillen

Die Besonderheiten von Rhum Barbancourt Die Besonderheiten von Rhum Barbancourt




Auszeichnungen & Reifung

o Auszeichnungen
- Rhum Barbancourt gewann tber 55 Medaillen in internationalen

N
Wettbewerben
Barbancourt wurde von derm Forbes Magazine als einer der besten
Rums weltweit ausgezeichnet - der aulsergewohnliche Rhum
besticht durch eine harmonische Komposition aus Fruchtnoten
und einem reichhaltigen und runden Bouquet - ein einzigartiger

karibischer Charakter

ﬁ {\J 3-Sterne und 5-Sterne Kollektion, angelehnt an das
Bewertungssystem der Cognac-Produktion

ﬁ Klassifizierte Reifung 5 bf/ é_-}"éum,
« 3-Sterne: entspricht der Klassifizierung VS (Very Special); b Bar &ncollrt Yiheun
Charakter: frisch und lebhaft B ba n_COU"' L Bdrbancourt

« 5-Sterne: Charakter: feine und abgestimmte Aromen \ €€ 3
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Crafted in Haiti since 1862:
From pure Sugar Cane Juice

Auszeichnungen und klassifizierte Reifung Auszeichnungen und klassifizierte Reifung




2-fach Destillation,
von der Kunst der franzdsischen
Herstellungsart inspiriert

Der Master Distiller Jean Marc Ewald bewahrt die traditionellen
Destillationsmethoden und sorgt gleichzeitig fur Innovation bei

der Fassreifung. Der Herstellungsprozess ist seit den Anfangen
unverandert geblieben, doch die Technologien und Ambitionen haben
sich weiterentwickelt. Die Produktionsmethoden, die von Grliinder
Dupré Barbancourt entwickelt wurden, werden bis heute beibehalten.
Dazu gehort die Zweifach-Destillation, die traditionell in der Cognac-
Herstellung verwendet wird, sowie die anschlieSende Reifung in
franzésischen Limousin-Eichenfassern.

Barbancourts Destillationsmethode

Das Besondere: die ausschlielsliche
Verwendung des haitianischen
Hybrid-Zuckerrohrs - Madame Mevs
In Zusammenarbeit mit mehr als 3.000 haitianischen Landwirten
wird die Zuckerrohrsorte Madame Mevs angebaut. Dieses Hybrid-

Zuckerrohr wurde wegen seines besonders hohen Aromapotenzials
ausgewahlt und stammt urspringlich aus Haiti.

Hiiih

| Das Hybrid-Zuckerrohr Madame Mevs



Barparncous Credo;
langsame Reifezeit

Unter den wachsamen Augen des Master Distillers reift jeder Rhum in
den eigens importierten franzésischen Limousin-Eichenfassern in den
kithlen und feuchten Kellern im Herzen der Plaine du Cul-de-Sac, ciner
fruchtbaren Ebene, welche sich von Port-au-Prince bis zum Azuéi-See
erstreckt, nahe der Grenze zur Dominikanischen Republik. Norddstliche
Winde sorgen flr Regen und kihlen das tropische Klima ab.
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Die ﬁeifung von Rhum Barbancourt

Nachhaltigkeit &
Innovation

Barbancourt setzt auf nachhaltige Energie und ist bei ihrer
Wasserbeschaffung sowie Energieerzeugung fUr den
Produktionsprozess vollig autark. Die Destillerie plant zusatzlich
Solaranlagen auf inrem Gelande zu installieren, um die
Energieerzeugung weiter zu optimieren und nachhaltiger zu gestalten.

Nachhaltigkeit & Innovation bei Rhum Barbancourt



2 100 % feinerund friscP'!é',r'ZUCkér"OHrs'aft

Seit 1862:
100 % reiner und
frischer Zuckerrohrsaft

Barbancourts Einzigartigkeit ist die ausschlielliche Verwendung des
haitianischen Hybrid-Zuckerrohrs: Madame Mevs, welches ein besonders
hohes aromatisches Potenzial aufweist. Die Zuckerrohrplantagen bedecken
fast 600 Hektar, von denen 120 Hektar im Besitz der Brennerei sind.

Herausragende Qualitat ist das Credo von Barbancourt. Um die Qualitat
des Rhums auf hochstem Niveau zu halten, wird dieser aus reinem,
frischgepressten Zuckerrohrsaft hergestellt. Durch die schnelle
Verarbeitung zwischen 24-48 Stunden nach der Ernte, bleibt die Frische
und Aromenvielfalt erhalten.

% - -’f:',

Qualitat, Handwerk und Innovation sind tief verankert in den \Wurzeln
Barbancourts: vom Zuckerrohr-Anbau Uber die Destillation bis zur Abfullung,
alle Schritte erfolgen vor Ort in der unabhangigen Brennerei. Dabei ist
Rhum Barbancourt der einzige Rhum, der auf der Insel reifen darf.

Barbancourt setzt auf Nachhaltigkeit und ist bei der Wasserbeschaffung
sowie Stromversorgung vollig autark, da sie Uber eine
Wasseraufbereitungs- sowie eine Kraft-Warme-Kopplungsanlage verfigt.

vy _._,‘l;f%i{alitét, Handwerk undidnnovation
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A FAMILY ESTATE SINCE
BarbanCOU rt FIVE GENERATIONS

160 Jahre Geschichte,
eine Tradition

der Exzellenz

Eine beeindruckende Geschichte, die Uber 160 Jahre tragt,

eine Familie in flinfter Generation und eine Tradition von
herausragender Qualitat. Gegrundet von Dupré Barbancourt,

gibt die Familie ihr einzigartiges Know-how von Generation zu
Generation weiter. Der Herstellungsprozess ist seit seiner Grindung
unverandert geblieben, doch die Technologien und Ambitionen
haben sich permanent weiterentwickelt. Jede Generation hat ihre
eigene Pragung hinterlassen, worauf Haiti heute sehr stolz ist.

Die ersten Generationen definierten und entwickelten den
Barbancourt-Stil. Durch die Industrialisierung schaffte Jean
Gardeére cine neue Dimension, wahrend sein Sohn Thierry Gardeére
die Produktionskapazitat erhonhte. Seine Enkelin Delphine Gardeére,
die aktuelle Huterin des Erbes, hat der Brennerei und der Marke
Barbancourt eine moderne und internationale Dimension verliehen.

Barbancourts Geschichte Barbancourts Geschichte
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Barbancourt: Qualitat und Tradition
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55° o o . RHUM

RHUM BLANC

Das Flaggschiff von Barbancourt

43 % VOL.
AGED RHUM

55 % VOL.
WHITE RHUM

Rhum Barbancourt Haitian Proof 55° wird nach traditionellen Methoden in Kupferstills destilliert. Der Rhum Barbancourt 4 Jahre Three Star Rhum ist ein exquisiter Rhum von
Dieser aulkergewohnliche weilse Rhum hat einen typischen haitianischen Charakter, der durch bemerkenswerter Qualitat und Raffinesse. Die Bezeichnung 3 Star Rhum entspricht der
intensive Noten von frischem Zuckerrohrsaft und Eukalyptus besticht. Klassifizierung VS (Very Special). Der Rhum Barbancourt 3 Star Rhum wird aus reinem

/uckerrohrsaft hergestellt und wird 4 Jahre in Limousin-Eichenfassern gereift.

NOSE PALATE NOSE PALATE

Blumige Noten mit Wrzig, mit intensiven Limette, gefolgt von Wiarziger Auftakt mit leicht
einem Hauch von herben Noten, die an frischen sauerlichen Zitrusnoten. holzigen Noten, angenehm
Zitrusfrichten. Zuckerrohrsaft und ausbalanciert.

Eukalyptus erinnern.

FINISH

Intensiver Abgang mit \b
I 66
Noten von frischem SN
Zuckerrohrsaft. = \-7,'a?me:2282
— SLLLLLLLL
—

FINISH

Trocken mit leicht
pfeffrigen Noten.

Barbancourt Haitian Proof 55° Barbancourt 4 Jahre THREE STAR RHUM
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43 % VOL.
AGED RHUM

Der Rhum Barbancourt 15 Jahre Estate Reserve wird aus reinem Zuckerronrsaft hergestellt
und nach der Destillation 15 Jahre lang in franzosischen Eichenfdssern veredelt. Einst fur
die Familie Gardere bestimmt, wird er seit 1960 jedes Jahr in limitierten Mengen an die
Connaisseurs weltweit herausgegeben.

Der Rhum Barbancourt 8 Jahre Five Star Rhum wird aus reinem Zuckerrohrsaft hergestellt und
anschlielsend 8 Jahre lang in Limousin-Eichenfassern gereift. Der Barbancourt 5 Star Rhum trug
ursprunglich den Namen ,La Goutte d'Or" - der goldene Tropfen.

NOSE PALATE NOSE PALATE

Vanille, gefolgt von Angenehm frisch und weich, In der Nase exotische Wirzige Zimt- und
leichten Holznoten, mit ausbalancierten Vanille- Frichte und Eichenholz. Pfeffernoten harmonieren auf

elegante Reife. und Ingwernoten. elegante Weise.

FINISH

Lang und ausgewogen, mit
abschlielsenden Noten von
wurzigem Ingwer.

Barbancourt 8 Jahre FIVE STAR RHUM

FINISH

Langer, reichhaltiger und
komplexer Abgang mit
Noten von getrockneten
Frichten.

Barbancourt 15 Jahre Estate Reserve



_ THE BARBANCOURT LIMITED EDITIONS,  / -
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BARBANCOURT R

15 JAHRE r P
VO LC A N I C Barbancourt m: r;msn

EUM AGED %

ISLAY WHISKY CASK
M'I'ED WHISKY CASK FINGE B L O T B ST B
11!431”5 TiELEd

BRI WHISKY CASK
ST

Limted Edition

46,7 % VOL.
Finished in Ex-Peated
Whisky Casks from Islay

Die limitierte Edition Rhum Barbancourt 15 Jahre Volcanic Cane spiegelt die perfekte
Verschmelzung von zwei Terroirs wider, dem haitianischen Zuckerrohr und dem legendaren

Torf der weltbekannten Whisky-Insel Islay. Nach einer langen Reifung in Ex-Cognac-Fassern,
mehreren Monaten in Ex-Bourbon-Fassern, vollendete der Rhum seine Reise in Ex-Whisky-Fassern
aus Islay. Abgefullt in Fassstarke, prasentiert Volcanic Cane eine herrlich kupfrige Farbe.

NOSE PALATE

Die zarte Wirze verbindet Ein rundes und weiches
sich-harmonisch mit dem Mundgefthl, gefolgt von
Torf und den rauchigen Rauch.

Aromen.

FINISH

Ein langer und komplexer
Abgang, der sich mit
Noten von Trockenfrichten
entfaltet.

Barbancourt 15 Jahre Volcanic Cane - LIMITED EDITION
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CANE BLOSSOM

WIEILLI EN FUT DE CHENE

JAPONAIS

MIZUNARA

gf/rwn
Barbancou

B 1oL £ FOT DE CHENE JARGRAL
MIZUNARA

1b>
-
&

BARBANCOURT

CANE
BLOSSOM

Limted Edition
45 % VOL.

Aged in Japanese Whisky Casks,
made of Mizunara Oak

Rhum Barbanourt Cane Blossom ist die perfekte Verbindung aus reinem Zuckerrohrsaft und
der japanischer Mizunara-Eiche. Diese einzigartige Eichenart wachst in den Waldern von
Hokkaido und erreicht ihre Reife erst nach tiber zwei Jahrhunderten, was sie zu einem der
seltensten Giiter auf dem Planeten macht.

NOSE

Eine Kombination aus der
Frische des Zuckerrohrs
und den blumigen und
aromatischen Duften des
Mizunara-Eichenfasses.

FINISH

Der Abgang ist weich und
lang.

PALATE

Der Gaumen ist weich
und rund, begleitet von
aromatischer Sulse und
hellen Fruchten.
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Barbancourt Cane Blossom - LIMITED EDITION



BARBAN COU RT | Barbancourt 160th Anniversary

1 60th - ; , = . _ w 11f,0-jéhfigen J”tfiﬁl:T ;,
ANNIVERSARY VIS chichte Diese aneigarios
CRYSTAL CARAFE Barbancourt

Limited Edition 160

ANNIVERSAIRE

45 % VOL.
AGED RHUM

Anlasslich ihres 160. Jubilaums prasentiert Rhum Barbancourt die 160th Anniversary Crystal
Carafe - eine limitierte Edition des exquisiten Rhums, prasentiert in einer einzigartigen Carafe.
Diese besondere Veroffentlichung ist auf nur 1000 einzelnummerierte Karaffen limitiert und
feiert die lange Tradition und herausragende Qualitat der Destillerie.

Geschmeidigkeit.

DEPUIS

NOSE PALATE = %
Feine Noten von Geback, Der Auftakt ist geschmeidig < Y
Vanille und Pflaumen. und rund. Die gut > b b
integrierten Holznoten & T
verleihen ihm Struktur und >
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Barbancourt

ERITTAN BUPHIN LRE]

FINISH

Der Abgang ist lang und
|asst die zusatzliche Reifung
in Ex-Bourbon-Fassern zum
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Barbancourt 160th Anniversary Crystal Carafe Barbancourt 160th Anniversary Crystal Carafe



Barbancourt

THE SOUL OF HAITI



